RESTAURANTE

LA MANSIEGA

CASA TERE

CARTA RESTAURANTE




RESTAURANTE

LA MANSIEGA

CASA TERE

—— ENTRANTES PARA COMPARTIR

-Jamoén ibérico de Extremadura @ ® 25,006
Acompanado de pan tostado y tomate
-Ensaladilla Casa Tere ©® OO 16,506
Nuestra receta tradicional con ingredientes naturales
-Croquetas cremosas de ibérico o boletus @ @ /4,006
8 unidades
-Torrezno de Soria 72, 50¢
~Corazones de alcachofa confitadas 20 500
Con base de romescu y acompanada de cebolla pochada .
-Habitas tiernas acompafiadas de huevo poché e ibérico /8, 50¢
Con AOVE y pimentén de la Vera
-Berenjenas fritas en tempura con miel de cafia @ /5.00¢
-Huevos rotos con jamén ibérico 719,90¢
-Huevos rotos con salsa de setas y foie @ 20, 50¢
-Pisto manchego con huevo @0 /4. 500
Acompanado de pesto de queso curado y nueces )
~Vieiras a la plancha con nuestra salsa de ajo y perejil @ @ 8,50 unided
—— ENSALADAS :
Media - Entera

-Tomate rosa de la zona de Barbastro con ventresca
/5,006 - 22 006

de atin &

-Tomate rosa de la zona de Barbastro con anchoas del

Cantibrico 0/0 & /8,00¢ - 25,000
-Tomate rosa de la zona de Barbastro con ventresca y

anchoas 0 78,006 - Qj', A
~Ensalada de rulo de cabra ®® /5.00¢
~Ensalada de la huerta ¢ /5 00¢

-Pimientos rojos de Torremocha asados al horno de lefia © 78.50¢



— NUESTRA PARRILLA

OTRAS CARNES

— AL HORNO DE LENA
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Carnes prepamdas alfuego con 1617161 dE encina. Nuestras carnes son madumdas en su cdmara para una

maduracién superior a 45 dias para maximizar su sabor

-Vaca Retinta D.O. Cidiz

¢ Chulet6én de lomo alto, sellado a la brasa y presentado en

piedra caliente

e Entrecot de lomo bajo, pieza de 350gr. arroz. trinchado
en su plato

e Solomillo de vaca

~Ternera D.O. Montes de Toledo

e Chuletén de lomo alto, sellado a la brasa y presentado en

piedra caliente

e Entrecot de lomo bajo, pieza de 350gr. aprox. trinchado

en su plato

e Solomillo de ternera

85,0067

35, 00¢

95, 00¢

68,00 %

28, 00¢

28, 00¢

~Chuletitas de cordero lechal D.O. Segovia a la parrilla
~Secreto ibérico de bellota a la parrilla

-Hamburguesa clisica @@
200gr de carne de vaca de la dehesa, queso, bacon, tomate y brotes
Con patatas

-Hamburguesa de rulo de cabra @@

200gr de carne de vaca de la dehesa, rulo de cabra, cebolla caramelizada y brotes
Con patatas

~Cachopo de ternera (recomendado para dos personas) @@

Relleno de queso y jamon ibérico y acompafado de salsa de queso azul

-Carrilleras de ternera en salsa 9 G

24,006
22,00
70,00¢

70, 00¢

38,00

245,006

Segun disponibilidad o por encargo

~Paletilla de cordero lechal D.O. Segovia

~Cuarto de lechazo D.O. Segovia para 2 personas

Acompafiamiento a elegir: ensalada (lechuga, tomate y cebolla) o
patatas fritas

33, 00¢

02, 00¢
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MENU ESPECIAL DE LECHAZO
(PARA 2 PERSONAS)

Segun disponibilidad o por encargo

Aperitivo en mesa.

Media de tomate rosa de Barbastro con ventresca de atin.

Croquetas cremaosas dejamc')n.

Lechazo asado al horno de lefia acompafiado de patatas

fritas (un cuarto para dos personas o dos piezas individuales)

e Postre casero de la casa para compartir.

4 9 Z}[p)mr persona

Botella de agua,
pan y servicio.




— DEL MAR

— UN FINAL DULCE
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~Pata de pulpo (350gr) sobre patata pochada y pimentén de la Vera @ 48, 0o

-Sepia a la plancha con ensalada y alioli @ /8,006
~Calamar a la plancha con ajo y perejil @ 25 00
~Suprema de bacalao al horno con pisto casero y chips @ 22 006
-Lomo de salmén noruego al horno con crema de patata @ @ /8. 00¢

Algunos pescados pueden venir acompafiados de pesto de queso curado con nueces

-Tarta de queso cremosa @ OO 750
-Brownie de chocolate y nueces @ O vZa
-Milhojas de nata y crema @O0 oooe
~Culant de chocolate @0 O O 0, 50¢
-Arroz con leche tradicional @ 5250
~Torrija caramelizada de brioche @O %a

Los postres pueden contener una elaboracién con almendras que puede ser eliminada.
No se olvide de informar a nuestro personal de cualquier alérgia o intolerancia.

000QC0C6BO
Agua filtrada 1L 2€ E | CRUSTACEDS PESCADD E LACTEDS

Servicio y pan 1,50€ por persona @ 9 @ r
Tupper para llevar 0’50€ » SULFITOS  MOLUSCOS

FRUTOS DE
CASCARA

2 POSIBILIDAD SIN
GLUTEN
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PATA DE PULPO PIMIENTOS ASADOS
46,{r.--.-...l.lllllllll

CALAMAR A LA PLANCHA CACHOPO DE TERNERA

N
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TORRIJA CARAMELIZADA DE BRIOCHE ARROZ CON LECHE CASERO

Ni“!‘*~ﬁ‘,‘ _—

Wil

TARTA DE QUESO MILHOJAS DE NATA Y CREMA

——
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