
C A R TA  R E S TA U R A N T E



-Ensaladilla Casa Tere

25,00€

16,50€

14,00€

12,50€

22,50€

18,50€

15,00€

15,50€

20,50€

14,50€

3,50€ unidad

L A  M A N S I E G A  
R E S T A U R A N T E

C A S A  T E R E

-Tomate rosa de la zona de Barbastro con ventresca
de atún 

-Tomate rosa de la zona de Barbastro con anchoas del
Cantábrico 0/0

-Tomate rosa de la zona de Barbastro  con ventresca y
anchoas

-Ensalada de rulo de cabra

-Ensalada de la huerta 

Media     -    Entera

Nuestra receta tradicional con ingredientes naturales

Con base de romescu y acompañada de cebolla pochada

Con AOVE y pimentón de la Vera

Acompañado de pan tostado y tomate

15,00€  -  22,00€

18,00€  -  25,00€

18,00€  -  25,00€

15,00€

15,00€

18,50€

Ent r ant es par a c ompart ir

Ensal ada s

8 unidades

-Jamón ibérico de Extremadura                                                         

-Croquetas cremosas de ibérico o boletus

-Torrezno de Soria
-Corazones de alcachofa confitadas

-Habitas tiernas acompañadas de huevo poché e ibérico
 
-Berenjenas fritas en tempura con miel de caña 

-Huevos rotos con jamón ibérico
-Huevos rotos con salsa de setas y foie
-Pisto manchego con huevo

-Vieiras a la plancha con nuestra salsa de ajo y perejil 

Acompañado de pesto de queso curado y nueces  

-Pimientos rojos de Torremocha asados al horno de leña



L A  M A N S I E G A  
R E S T A U R A N T E

C A S A  T E R E

-Vaca Retinta D.O. Cádiz
Chuletón de lomo alto, sellado a la brasa y presentado en
piedra caliente

Entrecot de lomo bajo, pieza de 350gr. arroz. trinchado
en su plato

Solomillo de vaca 

-Ternera D.O. Montes de Toledo 

Chuletón de lomo alto, sellado a la brasa y presentado en
piedra caliente

Entrecot de lomo bajo, pieza de 350gr. aprox. trinchado
en su plato

Solomillo de ternera

Carnes preparadas al fuego con leña de encina. Nuestras carnes son maduradas en su cámara para una
maduración superior a 45 días para maximizar su sabor

-Paletilla de cordero lechal D.O. Segovia

-Cuarto de lechazo D.O. Segovia para 2 personas

Acompañamiento a elegir: ensalada (lechuga, tomate y cebolla) o
patatas fritas 

Según disponibilidad o por encargo

200gr de carne de vaca de la dehesa, rulo de cabra, cebolla caramelizada y brotes 
Con patatas 

 Relleno de queso y jamón ibérico y acompañado de salsa de queso azul

Con patatas

85,00€/Kg

35,00€

35,00€

68,00€/Kg

28,00€

28,00€

24,00€

22,00€

16,00€

16,00€

38,00€

25,00€

33,00€

62,00€

-Chuletitas de cordero lechal D.O. Segovia a la parrilla
-Secreto ibérico de bellota a la parrilla
-Hamburguesa clásica 

-Hamburguesa de rulo de cabra

-Cachopo de ternera (recomendado para dos personas)

-Carrilleras de ternera en salsa 

nuest r a parrill a

ot r a s c arnes

Al horno de leña

200gr de carne de vaca de la dehesa, queso, bacon, tomate y brotes 



Aperitivo en mesa.

Media de tomate rosa de Barbastro con ventresca de atún.

Croquetas cremosas de jamón.

Lechazo asado al horno de leña acompañado de patatas 
    fritas (un cuarto para dos personas o dos piezas individuales)

Postre casero de la casa para compartir.

Botella de agua, 
      pan y servicio.

L A  M A N S I E G A  
R E S T A U R A N T E

C A S A  T E R E

M e n ú  e s p e c i a l  d e  l e c h a z o  
        ( p a r a  2  p e r s o n a s )

Según disponibilidad o por encargo

49€por persona



-Tarta de queso cremosa 

-Brownie de chocolate y nueces

-Milhojas de nata y crema

-Culant de chocolate 

-Arroz con leche tradicional 

-Torrija caramelizada de brioche

-Pata de pulpo (350gr) sobre patata pochada y pimentón de la Vera

-Sepia a la plancha con ensalada y alioli

-Calamar a la plancha con ajo y perejil

-Suprema de bacalao al horno con pisto casero y chips

-Lomo de salmón noruego al horno con crema de patata

Un final dul ce

del mar

L A  M A N S I E G A  
R E S T A U R A N T E

C A S A  T E R E

38,00€

18,00€

25,00€

22,00€

18,00€

7,50€

7,50€

7,00€

6,50€

5,50€

7,50€

POSIBILIDAD SIN
GLUTENAgua filtrada 1L 2€

Servicio y pan 1,50€ por persona
Tupper para llevar 0,50€

Los postres pueden contener una elaboración con almendras que puede ser eliminada. 
No se olvide de informar a nuestro personal de cualquier alérgia o intolerancia.

Algunos pescados pueden venir acompañados de pesto de queso curado con nueces 



PATA DE PULPO

CALAMAR A LA PLANCHA
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